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A26 Lamb Supreme Roundabouts 30 2.54 189 150 70 47% 8 2 0 0 280 17 2 0 2 0 6 0 4 2.54 oz = 1/2 cup Starchy Veg
A10 Lamb's Seasoned Jr Jo Jo's 30 2.98 161.1 100 35 35% 4 1 0 0 230 15 2 1 2 0 8 0 2 2.98 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
A28 Crispy Cubes 36 2.91 197.9 130 50 38% 6 2 0 0 270 18 2 1 2 0 8 0 2 2.91 oz= 1/2 cup Starchy Veg
B03 Supreme Tri-Patties 30 4.50 106.7 220 100 45% 11 1.5 0 0 450 27 2 1 2 0 4 0 4 4.5 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
B27 Lamb Supreme Fast Browns 21 4.50 74.66 250 120 48% 13 3.5 0 0 490 29 4 0 4 0 8 0 4 4.5 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
B43 Seasoned Thin Reg Cut 30 2.03 192 110 50 45% 6 1.5 0 0 250 15 1 0 1 0 6 0 4 2.03oz = 1/2 cup of Starchy Veg
B91 Seasoned 3/8" Regular Cut 30 2.52 190.5 120 45 38% 5 1.5 0 0 280 16 2 0 2 0 6 0 4 2.52 oz = 1/2 cup of Starchy Veg

C0057 Colossal Crisp SSND 3/8 RC 30 2.58 186.1 150 60 40% 7 1.5 0 0 270 20 1 0 2 0 6 0 4 2.58 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
C27 8-Cut Wedges 30 2.87 167.3 130 50 38% 6 2 0 0 260 17 2 0 2 0 8 0 4 2.87 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
C28 Crispy Coat Reg Cut 30 2.49 192.8 130 60 46% 7 1.5 0 0 240 18 2 0 2 0 6 0 4 2.49 oz = 1/2 cup of Starchy Veg

D0073 Seasoned Twisters-Original 30 2.25 213.3 120 50 42% 6 1.5 0 0 320 15 2 0 2 0 6 0 4 2.25 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
D23 Seasoned CrissCuts 27 2.18 198.2 120 50 42% 6 1.5 0 0 260 14 1 0 1 0 6 0 2 2.18 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
E02 Lamb's Supreme Steak House Fries 30 2.28 210.5 90 20 22% 2.5 1 0 0 20 15 2 0 2 0 6 0 4 2.28 oz = 1/2 cup of Starchy Veg

G5300 Lamb's Supreme/Side O'Browns 33.75 4.50 120 260 140 54% 16 4 0 0 500 28 6 1 2 0 8 0 4 4.5 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
H30 Tator Puffs 30 2.52 190.5 140 60 43% 7 1.5 0 0 280 16 2 <1 2 0 4 0 4 2.52 oz = 1/2 cup of Starchy Veg

L0084 Sweet Things 3/8" Crinkle Cuts Sweet Potato Fries 15 3.17 75.7 150 45 30% 5 0 0 0 120 24 3 7 1 60 8 0 2 3.17 oz = 1/2 cup of Red/Orange Veg
L0090 Sweet Things Criss Cut Fries 15 2.99 80.26 150 50 33% 5 0.5 0 0 180 23 2 5 2 70 4 2 2 2.99 oz = 1/2 cup of Red/Orange Veg
L0094 Sweet Things Potato Puffs 15 3.35 71.64 140 35 25% 4 0 0 0 160 26 2 9 1 60 6 2 2 3.35 oz = 1/2 cup of Red/Orange Veg
L0097 Sweet Things Seasoned RibCut Fries 15 3.26 73.61 140 45 32% 5 0 0 0 480 21 3 5 1 80 4 0 4 3.26 oz = 1/2 cup of Red/Orange Veg
M15 Lamb's Supreme Low Fat Recipe Mashed 24 4.34 88.47 100 10 10% 1 0 0 0 260 19 2 0 2 0 6 2 2 4.34 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
PP50 Park Premium Rounds 30 2.52 190.5 140 70 50% 8 2 0 0 260 18 2 0 2 0 6 0 4 2.52 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
PP52 Park Premium Tater Wedges (Triangles) 30 4.50 106.7 220 100 45% 11 1.5 0 0 450 27 2 1 2 0 4 0 4 4.5 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
Q80 Lamb's Natural 8 Segment Wedges 30 2.69 178 100 25 25% 2.5 1 0 0 25 18 2 0 2 0 8 0 4 2.69 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
R12 Lamb's Ranch Recipe Frozen Potatoes 30 2.92 164.4 120 45 38% 5 1.5 0 0 280 17 2 0 2 0 8 0 2 2.92 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
R45 Russetts Oven 1/2" Crinkle Cuts 30 1.97 243.7 80 25 31% 2.5 0 0 0 25 13 1 0 1 0 6 0 2 1.97 oz = 1/2 cup Starchy Veg

RR41 Rapid Russet 1/2" Crinkle Cut 30 3.00 160 130 35 27% 4 1 0 0 25 22 2 <1 2 0 8 0 4 2.54 oz = 1/2 cup Starchy Veg
S0026 Lamb Weston Starz 30 2.52 190.5 150 80 53% 9 1 0 0 280 17 2 0 2 0 4 0 4 2.52 oz = 1/2 cup Starchy Veg

S34 Stealth 1/4"SS 27 1.97 219.3 90 30 33% 3.5 1 0 0 190 13 1 0 1 0 4 0 2 1.97 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
S35 Stealth 5/16" Thin RC 30 1.97 243.7 90 30 33% 3.5 1 0 0 190 15 1 0 1 0 4 0 2 1.97 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
S57 Stealth Regular Cut 30 2.45 195.9 110 30 27% 3.5 1 0 0 230 17 2 0 2 0 6 0 4 2.45 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
X14 Gen 7 Concertina Fries 27 1.97 219.3 120 40 33% 4.5 0 0 0 135 17 2 0 2 0 6 0 2 1.97 oz = 1/2 cup of Starchy Veg
X15 Gen 7 Colossal Crinkle Fries 27 1.97 219.3 120 40 33% 4.5 0 0 0 135 17 1 1 1 0 2 0 2 1.97 oz = 1/2 cup of Starchy Veg

School Year 2019-20
Nutritional Information for ConAgra Foods Lamb Weston, Inc.
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School Year 2019-20
Nutritional Information for ConAgra Foods Lamb Weston, Inc.

For additional product information visit http://dese.mo.gov/divadm/food/Nutritional_Facts_Index.html
Lamb Weston

http://dese.mo.gov/financial-admin-services/food-nutrition-services/nutritional-facts
http://www.lambweston.com/


USDA School Lunch Equivalent For:   Lamb's Seasoned Jr. Jo Jo's® Wedge   A10 Seasoned Regular
Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT

26

Starchy X 11.9/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 25‐30 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 14‐16 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potaotes, Frozen, Wedges 2.69 oz by weight

I certify the above information is true and correct and that 2.85 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

30 LB 168.42 1/2 cup cooked vegetable 0.59

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

1LB 11.9 1/4 cup cooked vegetable 8.5

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

5 LB 28.07 1/2 cup cooked vegetable 3.56

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Wheat Flour, Niacin,  Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), 
Salt, Modified Corn Starch, Spices, Corn Meal, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐68 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For: Lamb's Supreme® Tater Roundabouts®  A26 Formed Product ‐ Regular

Ingredient Statement: 

Food Allergens: NONE

26

Starchy X 12.6/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐25 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10‐12 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potato Products, frozen Circles 2.54 oz.

I certify the above information is true and correct and that 2.54 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

30 LB 188.97 1/2 cup cooked vegetable 0.53

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

1 LB 12.6 1/4 cup cooked vegetable 8

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

5 LB 31.49 1/2 cup cooked vegetable 3.17

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Dehydrated Potato, Salt, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), 
Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐70 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Lamb's Seasoned Original Recipe CrispyCubes®  A28 Seasoned Regular 
Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT

26

Starchy X 11.9/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 22‐27 minutes or until light golden in color.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10‐12 minutes or until light light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potato, Frozen, Wedge 2.69 oz.

I certify the above information is true and correct and that 2.91 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date:  July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

36 LB 197.93 1/2 cup cooked vegetable 0.5

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

1 LB 11.9 1/4 cup cooked vegetable 8.5

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

6 LB 32.98 1/2 cup cooked vegetable 3.03

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Wheat Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), 
Salt, Modified Corn Starch, Spices, Corn Meal, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐68 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's Supreme® Tri‐Patties® Hash Browns  B03 Formed Product ‐ Regular
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  None

Starchy X 7.11/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 25‐30 minutes or until light golden in color.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 13‐16 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Hashed patty Pre‐browned 
2.25 oz.

4.50 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 4.50 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 106.66 1/2 cup cooked vegetable 0.93

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 7.11 1/4 cup cooked vegetable 14.1

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 17.77 1/2 cup cooked vegetable 5.62

Potatoes, Contains One or More of the Following:  (Canola Oil, Corn Oil, Cottonseed Oil, Palm Oil, Soybean Oil, Sunflower Oil), Dehydrated Potato, Salt, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate 
(to promote color retention), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT    (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For: Lamb's Supreme® Fast Browns®  B27 Formed Product ‐ Regular

Ingredient Statement: 

Food Allergens: None

26

Starchy X 7.11/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐25 minutes or until light golden in color.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 11‐13 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Hashed patty Pre‐browned 
2.25 oz.

4.5 oz.

I certify the above information is true and correct and that 4.5 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date:  July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

21 LB 74.66 1/2 cup cooked vegetable 1.33

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

1 LB 7.11 1/4 cup cooked vegetable 14.1

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

3.50 LB 12.44 1/2 cup cooked vegetable 8.03

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola Oil, Corn Oil, Cottonseed Oil, Palm Oil, Soybean Oil, Sunflower Oil), Salt, Dehydrated Potato, Onion Powder, Natural Flavor, 
Dextrose, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention).

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐69 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's Seasoned Original Recipe 5/16" Thin Regular Cut  B43 Extra Long Fancy ‐ Seasoned Fries
Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT

Starchy X 17.5/16 2.00

Cooking Instructions
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10‐12 minutes or until light golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, Frozen, 
Shoestring Straight Cut Low 

Moisture
1.83 oz.

I certify the above information is true and correct and that a  2.03 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 236.45 1/2 cup cooked vegetable 0.42

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 17.5 1/4 cup cooked vegetable 5.8

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 39.40 1/2 cup cooked vegetable 2.53

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Wheat Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic 
Acid), Salt, Modified Corn Starch, Spices, Corn Meal, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, 
Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's Seasoned 3/8" Original Recipe Regular Cut  B91 Long Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  WHEAT
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Starchy X 14/16 2.00

Cooking Instructions
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10‐13 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 

Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, 
Straight Cut Ovenable 
Regular Moisture  2.28

I certify the above information is true and correct and that 2.52 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

30 LB 190.47 1/2 cup cooked vegetable 0.52

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 14 1/4 cup cooked vegetable 7.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 31.74 1/2 cup cooked vegetable 3.15

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Wheat Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), 
Salt, Modified Corn Starch, Spices, Corn Meal, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐69 )

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's Colossal Crisp® 3/8" Regular Cut Fries  C0057 Long Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT

Starchy X 14/16 2.00

Cooking Instructions
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 11‐13 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)
Potatoes, French Fries, Straight 

Cut Ovenable
2.29 oz

I certify the above information is true and correct and that a 2.58 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 186.05 1/2 cup cooked vegetable 0.54

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 14 1/4 cup cooked vegetable 7.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 31.01 1/2 cup cooked vegetable 3.22

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), 
Rice Flour, Dextrin, Modified Corn Starch, Salt, Corn Starch, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Xanthan Gum, Dextrose, Color (Caramel, Annatto).

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's Seasoned Original Recipe Wedge Cut  C27 Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT

Starchy X 11.9/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 25‐30 minutes or until light golden in color.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 12‐15 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, Frozen, Wedges 
USDA

2.689 oz. by weight

I certify the above information is true and correct and that a 2.87 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 164.38 1/2 cup cooked vegetable 0.6

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 11.9 1/4 cup cooked vegetable 8.5

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 27.39 1/2 cup cooked vegetable 3.65

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One of More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Wheat Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic 
Acid), Salt, Modified Corn Starch, Spices, Corn Meal, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium DihydrogenPyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, 
Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐68)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's CrispyCoat 3/8'' Regular Cut Fries  C28 Extra Long Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT
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Starchy X 14/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐25 minutes or until light light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 9‐12 minutes or until light light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, Frozen,  
Straight Cut Regular Moisture

2.28 oz

I certify the above information is true and correct and that 2.49 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date:  July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

30 LB 192.77 1/2 cup cooked vegetable 0.51

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

1LB 14 1/4 cup cooked vegetable 7.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

5 LB 32.12 1/2 cup cooked vegetable 3.11

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), Cornstarch, 
Salt, Modified Corn Starch, Dextrin, Sugar, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Guar Gum, Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐69 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's Seasoned Original Recipe Twister® Fries   D0073 Fancy ‐ Seasoned 
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  WHEAT

Starchy X 16.2/16 2.00

Cooking Instructions
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 8‐11 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French 
Fries Frozen Curly

1.975 oz.

I certify the above information is true and correct and that 2.25 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy  
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT 

30 LB 213.33 1/2 cup cooked vegetable 0.47

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 16.2 1/4 cup cooked vegetable 6.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 35.56 1/2 cup cooked vegetable 2.81

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Wheat Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic 
Acid), Salt, Modified Corn Starch, Spices, Corn Meal, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, 
Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg. 2.69 )

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Lamb's Seasoned Original Recipe CrissCut® Fries D23 Fancy From Whole Potatoes ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  WHEAT

Starchy X 16.2/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 25‐30 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 11‐13 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, Frozen Crinkle Cut 
Low  Moisture

1.975 oz by weight

I certify the above information is true and correct and that 2.18 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy 
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

27 LB 196.36 1/2 cup cooked vegetable 0.5

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 16.2 1/4 cup cooked vegetable 6.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

4.5 LB 33.72 1/2 cup cooked vegetable 2.96

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Enriched Wheat Flour (Wheat Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic 
Acid), Salt, Modified Corn Starch, Spices, Corn Meal, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, 
Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐68)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For: Lamb's Supreme® Steak House Fries  E02 Premium Extra Long 

Ingredient Statement: 

Food Allergens: NONE

26

Starchy X 14.0/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 425⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.  Flip fries halfway through bake time for optimal texture.
Bake 23‐25 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 425⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.  Flip fries halfway through bake time for optimal texture.
Bake 13 ‐16 minutes or until light  golden in color. 

Storage and Shelf Life
Keep Frozen until used.  
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, Frozen, Straight Cut 
Regular Moisture

2.28 oz.

I certify the above information is true and correct and that 2.28 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

30 LB 210.52 1/2 cup cooked vegetable 0.47

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

1 LB 14.00 1/4 cup cooked vegetable 7.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

5 LB 35.08 1/2 cup cooked vegetable 2.85

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower),  Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐68 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For: Lamb Supreme® Side O' Browns Parfried Hashbrowns G5300 Formed Product ‐ Regular

Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT

26

Starchy X 7.11/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 25‐30 minutes or until light golden in color.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 13‐15 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potato, Frozen, Hashed Patty 
Pre‐browned 2.25 oz.

4.5 oz.

I certify the above information is true and correct and that 4.5 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date:  July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

33.75 LB 120 1/2 cup cooked vegetable 0.83

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

1 LB 7.11 1/4 cup cooked vegetable 14.1

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

2.81 LB Tray 10 1/2 cup cooked vegetable 10

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Salt, Dehydrated Potato, Enriched Wheat Flour (Flour, Niacin, Iron, Thiamin 
Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), Dextrose, Disodium Dihydrogen Pyrophoshate (to promote color retention), Natural Flavor. 

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐69 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Lamb's Supreme Tater Puffs  H30 Formed Product ‐ Regular
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  None

Starchy X 12.7/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐25 minutes or until light golden in color.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10‐12 minutes or until light golden in color.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by: Date: July 1, 2017Sr. Nutritionist

30 LB 190.48 1/2 cup cooked vegetable 0.525

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

Creditable
Amount

(quarter cup)

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

Potato Products, frozen  Rounds 
Regular Size

2.52 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 2.52 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy 
vegetables.

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 12.7 1/4 cup cooked vegetable 7.9

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 31.75 1/2 cup cooked vegetable 3.15

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Salt, Corn Flour, Dehydrated Potato, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color 
retention), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITION 
PRODUCT:   (pg. 2‐70)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Sweet Things® 3/8" Sweet Potato Crinkle Cut Fries   L0084 Long Fancy  ‐ Seasoned Fries
Ingredient Statement: 

Food Allergens: NONE

26

Red/Orange X 11/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 21‐25 minutes or to desired crispness and texture.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10‐12 minutes or to desired crispness and texture.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal 
temperature as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Ingredients:  Sweet Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  High Oleic Canola, Canola, Sunflower), Modified Food Starch (Corn, Potato, Tapioca), Sugar, Rice Flour, Corn Starch, 
Dextrin, Spice, Salt, Oleoresin Paprika, Xanthan Gum, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate)

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (2016 additional yield information, pg. 2 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS
3 LB 15.18 1/2 cup cooked vegetable 6.5

1LB 11 1/4 cup cooked vegetable 9.1

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

15 LB 75.94 1/2 cup cooked vegetable 1.31

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, Sweet, Fries, frozen, 
Crinkle Cut

2.91 oz by weight

I certify the above information is true and correct and that 3.16 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of Red/ Orange 
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Sweet Things® CrissCuts® Fries  L0090 Fancy From Whole Potatoes ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: None

Red/Orange X 12/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 18‐20 minutes or to desired crispness and texture.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 7‐9 minutes or to desired crispness and texture.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal
 temperature as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

1/2 cup cooked vegetable 1.24

I certify the above information is true and correct and that 2.99 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of Red/ Orange 
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup Ounces per Raw Portion of 

Creditable Ingredient
Multiply

FBG Yield/
Purchased 

Unit 

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, Sweet Fries, Frozen 
Waffle Cut 2.66 oz by weight

15 LB 80.26

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS
3 LB 16.05

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

1/2 cup cooked vegetable 6.23

Ingredients:  Sweet Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  High Oleic Canola, Canola, Sunflower), Modified Food Starch (Corn, Potato, Tapioca), Sugar, Rice Flour, Corn 
Starch, Dextrin, Spice, Salt, Oleoresin Paprika, Xanthan Gum, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate).

1LB 12

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:  (2016 additional yield information, pg. 2 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS
1/4 cup cooked vegetable 8.4

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@clambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Sweet Things® Mini Tater Puffs®   L0094 Formed Product ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: None

Red/ Orange X 10/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 22‐25 minutes or to desired crispness and texture.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10‐12 minutes or to desired crispness and texture.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal 
temperature as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Ingredients: Sweet Potatoes, Sugar, Corn Starch, High Oleic Canola Oil, Modified Food Starch (Corn, Tapioca, Potato), Rice Flour, Salt, Dextrin, Natural Flavor, Color (Turmeric, Oleoresin Paprika), 
Dextrose, Xanthan Gum, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate).

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITION 
PRODUCT:   (2016 additional yield information, pg. 2 )

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

2.5 LB 11.94 1/2 cup cooked vegetable 8.37

1LB 10 1/4 cup cooked vegetable 10

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

15 LB 71.64 1/2 cup cooked vegetable 1.39

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)
Potatoes, Sweet, Fries, frozen 

Puff
3.2

I certify the above information is true and correct and that 3.35 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of 
Red/Orange vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Sweet Things® Savory Seasoned RibCut® Fries  L0097 Long Fancy ‐ Seasoned Fries
Ingredient Statement: 

Food Allergens: NONE

Red/Orange X 11/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 22‐27 minutes or to desired crispness and texture.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 11‐14 minutes or to desired crispness and texture.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

1/2 cup cooked vegetable 1.40

Potatoes, Sweet Fries, Frozen 
Crinkle Cut 

2.90 oz by weight

I certify the above information is true and correct and that 3.26 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of Red/ Orange 
vegetables.

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

Creditable
Amount

(quarter cup)

15 LB 71.00

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED 

UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS
5 LB 23.66

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED 

UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

1/2 cup cooked vegetable 4.22

Ingredients:  Sweet Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  High Oleic Canola, Canola, Sunflower), Modified Food Starch (Corn, Tapioca, Potato), Sugar, Salt, Dextrin, 
Spices, Corn Starch, Rice Flour, Garlic Powder, Onion Powder, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dried Yeast, Oleoresin Paprika, Xanthan Gum, Natural Flavor.

1LB 11

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (2016 additional yield information, pg. 2 )

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED 

UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS
1/4 cup cooked vegetable 9.1

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For: Lamb's Supreme® Plain Mashed Potatoes  M15 Fancy

Ingredient Statement: 

Food Allergens:  None

26

Starchy X 7.37/16 2.00

Cooking Instructions
Microwave Oven:  Heat 20‐24 minutes at Medium High power.  Cut a 1" slit in center of bag.  Heat on 
Medium High power for 1/2 of the total heating time.  Rotate the bag; push corners inward.  Finish heating.
NOTE: Oven power may vary.  Adjust heating time as needed.
Boil‐In‐Bag:  Full rolling boil for 24‐26 minutes.  Place (unopened) bag in boiling water.  
Cook from frozen state. Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST 
BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 170°F (77°C) internal temperature as measured by a food thermometer in several spots.
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Potatoes, Canola Oil, Salt, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Onion Powder, Natural Flavor.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐70 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

4 LB 14.74 1/2 cup cooked vegetable 6.78

1 LB 7.37 1/4 cup cooked vegetable 13.6

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

24 LB 88.47 1/2 cup cooked vegetable 1.13

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potato Products, frozen, mashed 4.34 oz.

I certify the above information is true and correct and that 4.34 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date:  July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Park Premium® Puffs  PP50 Formed Product ‐ Regular
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  None

Starchy X 12.7/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐25 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 10 ‐13 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potato Products, frozen  
Rounds Regular Size

2.52 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 2.52 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 190.47 1/2 cup cooked vegetable 0.525

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 12.7 1/4 cup cooked vegetable 7.9

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 31.74 1/2 cup cooked vegetable 3.15

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Soybean, Canola, Palm, Hydrogenated Cottonseed, Sunflower), Salt, Corn Flour, Dehydrated Potato, Disodium 
Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITION
PRODUCT:   (pg. 2‐70)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For: Park Premium® Tri‐Patties® PP52 Formed Product ‐ Regular

Ingredient Statement: 

Food Allergens: NONE

26

Starchy X 7.11/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 25‐30 minutes or to desired crispness and texture.  Turn on tray after 6 to 11 minutes for more uniform browning.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake13‐17 minutes or to desired crispness and texture.  Turn on tray after 7 to 9 minutes for more uniform browning.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Hashed patty Pre‐browned 
2.25 oz.

4.50 oz.

I certify the above information is true and correct and that 4.50 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

30 LB 106.65 1/2 cup cooked vegetable 0.94

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

1 LB 7.11 1/4 cup cooked vegetable 14.1

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

5 LB 17.78 1/2 cup cooked vegetable 5.63

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Soybean, Canola, Palm, Hydrogenated Soybean, Sunflower), Dehydrated Potato, Salt, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote 
color retention), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐69 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:    Lamb's Skin‐On Wedge Cuts  Q80  Fancy
Ingredient Statement: 

Food Allergens: None

Starchy X 11.9/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐25 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 13 ‐18 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. 
Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola Oil, Corn Oil, Cottonseed Oil, Palm Oil, Soybean Oil, Sunflower Oil),  Disodium Dihydrogen Pyrophosphate 
(to promote color retention), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT (pg. 2‐68)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 29.73 1/2 cup cooked vegetable 3.36

1LB 11.9 1/4 cup cooked vegetable 8.5

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 178.45 1/2 cup cooked vegetable 0.56

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, Frozen, Wedges 
USDA

2.69 oz. by weight

I certify the above information is true and correct and that a 2.69 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For: Lamb's Seasoned Ranch Recipe Wedge Cut  R12  Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  WHEAT, MILK

26

Starchy X 11.9/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 22‐25 minutes or to desired crispness and texture.
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 12‐14 minutes or to desired crispness and texture.
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, Frozen, Wedges 
USDA

2.69

I certify the above information is true and correct and that 2.92 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

30 LB 164.38 1/2 cup cooked vegetable 0.61

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

1 LB 11.9 1/4 cup cooked vegetable 8.5

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

5 LB 27.39 1/2 cup cooked vegetable 3.65

 Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following: Canola, Palm, Soybean, Sunflower),  Enriched Wheat Flour (Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), Wheat Flour, Salt, Corn 
Starch, Onion Powder, Modified Corn Starch, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Spice, Natural and Artificial Flavors (Milk), Cultured Sour Cream (Milk, Cream, Non‐Fat Dry Milk, 
Modified Corn Starch, Guar Gum, Locust Bean Gum, Carrageenan), Sweet Buttermilk, Lactic Acid.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐68)

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   RusEttes® 1/2" Oven Crinkle Fries  R45  Fancy ‐ Regular
Ingredient Statement: 
Potatoes, High Oleic Canola Oil, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Dextrose.

Food Allergens:  None

Starchy X 16.2/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 25‐30 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 13‐15 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

5 LB 40.6 1/2 cup cooked vegetable 2.46

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 16.2 1/4 cup cooked vegetable 6.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

30 LB 243.65 1/2 cup cooked vegetable 0.41

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 
Potatoes, French Fries, Frozen, 
Crinkle Cut Ovenable  Regular 

Moisture
1.97 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 1.97ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of starchy 
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Rapid Russet 1/2" Crinkle Oven Fries  RR41 Fancy ‐ Regular
Ingredient Statement: 

Food Allergens: None

Starchy X 12.6/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 22‐26 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 12 ‐14 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Potatoes, Vegetable Oil (May Contain One or More of the Following:  Canola Oil, Sunflower Oil, Cottonseed Oil, Palm Oil, Corn Oil, Soybean Oil, Hydrogenated Soybean and/or Cottonseed Oil), 
Salt, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Coloring (Caramel Color, Annatto Extract, Turmeric), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 31.49 1/2 cup cooked vegetable 3.18

1LB 12.6 1/4 cup cooked vegetable 8

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 188.98 1/2 cup cooked vegetable 0.53

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, Frozen, 
Crinkle Cut Regular Moisture

2.54 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 1.97 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Lamb's Supreme® Starz®  S0026 Formed Product ‐ Regular
Ingredient Statement: 
Potatoes, High Oleic Canola Oil, Salt, Dehydrated Potato, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Dextrose.

Food Allergens:  None

Starchy X 12.7/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐25 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 8‐12 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal 
temperature as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 18 months.

Approved by:

FBG Yield/
Purchased 

Unit 
Potato Products, frozen  
Rounds Regular Size

2.52 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 2.52 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy 
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

30 LB 190.47 1/2 cup cooked vegetable 0.52

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply

5 LB 31.74 1/2 cup cooked vegetable 3.15

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITION 
PRODUCT:   (pg. 2‐70)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 12.7 1/4 cup cooked vegetable 7.9

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Stealth Fries® Oven 1/4" Shoestring  S14 Long Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: WHEAT

Starchy X 17.5/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 18‐20 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 8‐11 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, Frozen, 
Shoestring Straight Cut Low 

Moisture
1.83 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 2.07 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

27 LB 208.69 1/2 cup cooked vegetable 0.47

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 17.5 1/4 cup cooked vegetable 5.8

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

4.5 LB 34.78 1/2 cup cooked vegetable 2.87

Potatoes, High Oleic Canola Oil, Modified Food Starch (Potato, Corn), Rice Flour, Dextrin, Enriched Wheat Flour (Flour, Niacin, Iron, Thiamin Mononitrate, Riboflavin, Folic Acid), Wheat 
Starch, Cornstarch, Salt, Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dextrose, Xanthan Gum, Color (Annatto, Caramel, Turmeric).

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Stealth Fries® 1/4" Shoestring  S34 Extra Long Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: None

Starchy X 17.5/16 2.00

Cooking Instructions
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 7‐10 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)
Potatoes, French Fries, Frozen, 
Shoestring Straight Cut Low 

Moisture
1.83 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 1.97 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of starchy 
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

27 LB 219.29 1/2 cup cooked vegetable 0.45

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 17.5 1/4 cup cooked vegetable 5.8

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

4.5 LB 36.55 1/2 cup cooked vegetable 2.73

Ingredients:  Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Modified Food Starch (Potato, Corn, Tapioca), Rice Flour, Dextrin, Salt, 
Leavening (Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dextrose, Xanthan Gum.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Stealth Fries® 5/16" Thin Regular Cut S35 Extra Long Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens:  None

Starchy X 17.5/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 20‐22 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 8‐10 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, Frozen, 
Shoestring Straight Cut Low 

Moisture
1.83 oz.

I certify the above information is true and correct and that a 1.97 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of 
starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 246.15 1/2 cup cooked vegetable 0.4

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 17.5 1/4 cup cooked vegetable 5.8

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 41.02 1/2 cup cooked vegetable 2.43

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Modified Food Starch (Potato, Corn, Tapioca), Rice Flour, Dextrin, Salt, Leavening 
(Disodium Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dextrose, Xanthan Gum.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:   Stealth Fries® 3/8" Regular Cut  S57 Extra Long Fancy ‐ Seasoned
Ingredient Statement: 

Food Allergens: None

Starchy X 14/19 2.00

Cooking Instructions
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1.5 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 8‐11 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, Frozen,  
Straight Cut Regular Moisture

2.29 oz

I certify the above information is true and correct and that a 2.45 ounce serving of the above product contains  1/2 cup(s) of starchy 
vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT

30 LB 195.92 1/2 cup cooked vegetable 0.51

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1LB 14 1/4 cup cooked vegetable 7.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT  

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

5 LB 32.65 1/2 cup cooked vegetable 3.06

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Modified Food Starch (Potato, Corn, Tapioca), Rice Flour, Dextrin, Salt, Leavening (Disodium 
Dihydrogen Pyrophosphate, Sodium Bicarbonate), Dextrose, Xanthan Gum.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON PRODUCT:   (pg. 2‐69)

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER 
PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Generation 7® 1/2" Concertina® Crinkle Cut Fries  X14 Regular Fries 

Ingredient Statement: 

Food Allergens: NONE

26

Starchy X 16.2/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 14‐16 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 7‐9 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

Creditable
Amount

(quarter cup)

Potatoes, French Fries, Frozen 
Crinkle Cut Low Moisture, 

Oven
1.97

I certify the above information is true and correct and that 1.97 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date: July 1, 2017

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

27 LB 219.28 1/2 cup cooked vegetable 0.45

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT

USDA SERVINGS PER MEAL 
CONTRIBUTION

USDA PURCHASED UNIT FOR 100 
SERVINGS

1 LB 16.2 1/4 cup cooked vegetable 6.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

4.5 LB 36.54 1/2 cup cooked vegetable 2.73

Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Salt, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Dextrose.

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐68 )

USDA PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 

SERVINGS

FPO ‐ nutrition panel

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com



USDA School Lunch Equivalent For:  Generation 7® Colossal Crinkle® Fries X15 Extra Long Fancy ‐ Regular

Ingredient Statement: 
Potatoes, Vegetable Oil (Contains One or More of the Following:  Canola, Palm, Soybean, Sunflower), Salt, Disodium Dihydrogen Pyrophosphate (to promote color retention), Dextrose.

Food Allergens: NONE

26

Starchy X 16.2/16 2.00

Cooking Instructions
Conventional Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 14‐16 minutes or until light  golden in color.  
Convection Oven:  Pre‐heat oven to 400⁰F.  Minimum cook weight 1 lb.  Arrange product in a single layer.
Bake 8‐9 minutes or until light  golden in color. 
Perishable. Keep frozen ‐ DO NOT THAW. Store at 0°F (‐18°C) or colder. PRODUCT MUST BE COOKED THOROUGHLY. Product must reach a minimum of 165°F (74°C) internal temperature 
as measured by a food thermometer in several spots. 
Storage and Shelf Life
PERISHABLE. KEEP FROZEN. STORE AT 0°F (‐18°C) OR COLDER.
Frozen Shelf Life: 24 months.

Approved by:

4.5 LB 36.54 1/2 cup cooked vegetable 2.73

USDA FOOD BUYING GUIDE FOR CHILD NUTRITON
PRODUCT:   (pg.2‐68 )

USDA PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

1 LB 16.2 1/4 cup cooked vegetable 6.2

LAMB WESTON EQUILVALENT PER BAG PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

Creditable
Amount

(quarter cup)

LAMB WESTON EQUILVALENT PER CASE PRODUCT:   

PURCHASED UNIT USDA SERVINGS PER PURCHASED UNIT
USDA SERVINGS PER MEAL 

CONTRIBUTION
USDA PURCHASED UNIT FOR 100 SERVINGS

27 LB 219.28 1/2 cup cooked vegetable 0.45

Description of Creditable
Ingredient per

Food Buying Guide (FBG)

Vegetable
 Subgroup

Ounces per Raw Portion of 
Creditable Ingredient

Multiply
FBG Yield/
Purchased 

Unit 

Potatoes, French Fries, Frozen 
Crinkle Cut Low Moisture, 

Oven
1.97

I certify the above information is true and correct and that 1.97 ounce serving of the above product contains 1/2 cup(s) of starchy vegetables.

Sr. Nutritionist Date:  July 1, 2017

Lamb Weston Customer Service, 8701 W. Gage Blvd., Kennewick, WA  99336
Phone: 509‐736‐0494    E‐mail: holly.door@lambweston.com
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