
Local Purchasing 

Q: According to the new Farm Bill regulations, institutions receiving funds through the Child Nutrition Programs 
may apply geographic preferences when procuring unprocessed locally grown or locally raised agricultural 
products.  Does this mean competition does not need to occur and schools can simply pick a farmer to provide 
them with fresh, unprocessed vegetables??? 

A: No. the most important principle to a good procurement is that it is competitive and allows for free and open 
competition.  An institution must still get quotes from several farmers when procuring unprocessed locally 
grown or locally raised agricultural products, so that competitors have an opportunity to compete for the bid.  
The way in which a geographic preference is applied could depend on whether the procurement method is 
informal or formal.  If informal, i.e. falling below the small purchase threshold, a school food authority (SFA) may 
simply want to approach approximately 3‐4 local purchasers to obtain price quotes.  Competition is ensured by 
developing a solicitation that contains criteria which all the respondents will be subject to.  If the procurement 
exceeds the small purchase threshold, a formal procurement method must be used which would involve the 
sealed bidding process (i.e . IFB) or the competitive negotiation process (i.e. RFP).  This would entail public 
notification may be focused on the locale in which the school is situated as a criteria of the solicitation.  In a 
situation where the solicitation for locally unprocessed agricultural products is in fact open to offerors beyond 
the local area, a why in which to apply geographical preference is to grant preference points to the local farmers 
who respond to the solicitation.   

Q: The Joint Explanatory Statement accompanying the new Farm Bill legislation state that de minimis handling 
and preparation might be necessary to present an agricultural product to a school food authority in a useable 
form, such as washing vegetables, bagging greens, butchering livestock and poultry, pasteurizing milk, and 
putting eggs in a carton.  Additionally, consistent with FNS guidance, geographic preference may only be applied 
to the procurement of unprocessed agricultural products which are locally grown and locally raised, and that 
have not been cooked, seasoned, frozen, canned or combined with any other products.  Does produce that has 
been chopped or cut fall into the category of “minimal handling and preparation necessary to present in a 
useable form?” 

A: Unprocessed agricultural products that have been chopped, cut, sliced, diced or shucked do meet the 
parameters of unprocessed as used in the Farm Bill.  Therefore, SFAs and other service institutions may use a 
geographic preference when procuring those agricultural products.  See SP‐01‐2010 for more information.   

Q: Is processing meat into a hamburger patty allowed under this rule? 

A: No. Grinding meat into a hamburger is considered “processing” and therefore geographic preference may not 
be applied to this product.  Livestock and poultry can only be butchered in order to still be considered 
“unprocessed.” 

Q: According to the new Farm Bill regulations, institutions receiving funds from Child Nutrition Programs may 
apply geographic preference when procuring unprocessed locally grown or raised agricultural products.  How is 
“local” defined?  For example, could a school only accept bids/offers for unprocessed agricultural products from 
local farmers within a 50 mile radius? 

A: Due to the geographic diversity in each state, the institution responsible for the procurement has the 
discretion to define the area for any geographic preference (e.g., State, country, region, etc.) However, it is 
important to keep in mind that local preference should not be defined in a way that unnecessarily limits 
competition. 


